Il Semlnarlum Wlnlarskle
Paristwowa Wyzsza Szkota
Zawodowa w Sulechowie,
Instytut Zarzgdzania i Inzynierii
Rolnej oraz Lubuski Osrodek
Doradziwa Rolniczego
zorganizowaty 25 stycznia

w Kalsku Il Seminarium
Winiarskie. Referaty wygtosili
m.in. dr inz. Ewa Dankowska
Z AR w Poznaniu, dr inz.
Kazimierz Michalak z PWSZ
w Sulechowig i prof.

dr Gerhard Flick z Hochschule
w Neubrandenburgu. Nauke
smakdw i pokaz ciecia
winorosli przeprowadzita
Kinga Koziarska-Kowalewska.
Seminarium zakoriczyta
prezentacja lokalnych winnic

i degustacja wytworzonych

na nich trunkéw.

Eurevino

15 lutego 2008 r. w Muzeum
Ziemi Lubuskiej w Zielongj
Gdrze Paristwowy Instytut
Badawczy w Radomiu przy
wspétpracy z winnica ,Julia”
w Starym Kisielinie
zorganizowat seminarium
L,Europejska promocija wina”.
Seminarium zrealizowano

w ramach projektu Leonardo
da Vinci EUREVINQ. Wsrdd
zaproszonych gosci byt
koordynator projektu

dr Wolfgang Rademaker, na
codzieri pracownik mini-
sterstwa nauki i kultury

w Rheinland-Pfalz

w Niemczech.

Uniine szkolenie

Kolejne szkolenia dotyczace
,2Uprawy i mozliwosci wyko-
rzystania winorosli” przepro-
wadzit na Ziemi Lubuskiej
Roman Mysliwiec. 3 marca
szkolenie odbyto sie w siedzi-
bie ZGKiM w Zielonej Gérze
przy al. Zjednoczenia,
nastepnego dnia w Sulecho-
wie. Wszyscy uczestnicy otrzy-
mali stosowne za$wiadczenia.
Projekt jest wspdtfinansowany
ze Srodkdw Unii Europejskiej
w ramach ,,SPO Restruktury-
zacja i modernizacja sektora
Zywnosciowego oraz rozwéj
obszaréw wiejskich
2004-2006".
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Mirostaw Kuleba Wokét Grobu Pariskiego rosnie mistyczna

Wi““ica mislyczna winnica. Mowi o niej Ewangelista, przywo-
tujgc stowa Pana: ,Ja jestem krzewem
winnym, wy latoroslami”. Zapisano je przy oftarzu zielonogorskiego kosciota Podwyzszenia
Krzyza Swietego, ktory stangt posréd dawnych winnic. W naszym miescie, na ziemi winnych
ogrodow, rzeczywistos¢ mistyczna staje sie konkretem. Jak na tym witrazu z paryskiego
kosciota Saint Etienne du Mont, ktory wielkanocna pora przywotuje przed nasze oczy.
Przez stulecia wielcy podrdznicy, badacze i poeci poszukiwali osi Swiata | miejsca,
w ktérym wieczny ruch krzyzuje sie z losem cztowieka. Ferdynand Ossendowski odkryt os
wszechswiata za wrotami podziemnego krélestwa Agharty, Osip Mandelsztam slyszat jej
ztowieszcze skrzypienie w mroku moskiewskiego mauzoleum. A przeciez tysigc lat wczesniej
rycerze krzyzowi znaleZli Srodek Ziemi tam, gdzie na skale Golgoty stanqt krzyz. Hanowerski
kartograf Heinrich Biinting narysowat mape, na ktorej zaznaczyt serce swiata: w miejscu,
gdzie schodzily sie trzy listki koniczyny oznaczajqgce Europe, Afryke i Azje, umiescit Jeruzalem
z bazylikq Grobu Pariskiego i tym najswietszym miejscem w jej wnetrzu, z ktorego wyrdst
pierwszy krzew mistycznej winnicy.
Dalszy cigg na str. 2



Mirostaw Kuleba

Winnica mistyczna

Cigg dalszy ze str. 1

Oto wigc widzimy witraz, ktory powstal w tym
samym mniej wigcej czasie co tajemnicza mapa z Hano-
weru. Slovice przesiane przez barwne szklo wydobywa
z mroku gotyckiej mnawy codzienng Kkrzqtaning
w mistycznej winnicy. Jej punkt centralny to winiarska
prasa, w kidrej pod cigzarem krzyza spoczgl martwy
Zbawiciel. Z prasy, do kadzi, plynie krew:

Widzimy robotnikow tej swigtej tloczni: to papieze
w pontyfikalnych szatach i tiarach, potrojnych koronach
ziemskiego krolestwa, wypelniajgcy najprostsze obowigzki
winiarza - badanie slodyczy winnych jagod, zlewanie
moszczu, a nawet opuszczanie pelnych beczek do piwnic,
przy pomocy liny i drabiny uZytej w charakterze bloku.
Pomniejsi pracownicy pariskiej winnicy, lecz przeciez
wysocy koscielni hierarchowie w kardynalskich
kapeluszach i biskupich infulach, pomagajq papiezom
tloczy¢ wino eucharystii. Woz ciggniony przez trzech
ewangelistow w ich alegorycznej postaci, niesie w wielkiej
kufie ladunek, kiory kaplan rozdziela w koscielnej nawie
posrod wiernych. A jednoczesnie naprzeciw owego kosciola
wida¢ winnicze wzgorze, na ktorym posrod krzewow
frudzqg si¢ ludzie. Sadzq, szczepig, pielg chwasty. My,
winiarze, znamy wszyscy tg¢ prace. PoZniej znoszg na
plecach do kadzi kosze pelne winogron. Depczg nogami
grona na miazge. DZwigajq naczynia Z moszczem i wi-
nem.

W kitdryms miejscu oba te potoki wina, euchary-
stycznego i zwyklego, uswigconego i powszedniego, lgczg
sig ze sobg i mieszajq. Czyjas dlovi podnosi do naszych ust
kielich, z ktorego dane jest nam skosztowac. Pamigtamy, Ze
zaproszono nas do mistycznej winnicy Pana. Wszystko tu
jest swigte.

Mirostaw Kuleba

II Seminarium Winiarskie

Instytut Zarzgdzania i InZynierii Rolnej Paristwowej WyZsze
Szkoly Zawodowej w Sulechowie oraz Lubuski Osrodek Doradztwa
Rolniczego zorganizowaly 11 Seminarium Winiarskie, ktdre odbylo sig
25 stycznia 2008 r. w Instytucie Zarzgdzania i InZynierii Rolnej
w Kalsku. Udzial w spotkaniu winiarzy z naukowcami zajmujgcymi
sig problematykg uprawy winorosli i wytwarzania wina byl
bezplatny. Materialy seminaryjne zostaly opublikowane w specjalnie
przygotowanym wydawnictwie.

Program seminarium i tematy wygloszonych referatow

Otwarcie seminarium

Izabela Wojewoda, Paristwowa Wyisza Szkola Zawodowa
w Sulechowie.

Andrzej Bartkiewicz, Instytut Zarzgdzania i InZynierii Rolnej
w Kalsku, Lubuski Osrodek Doradziwa Rolniczego w Kalsku.
Mirostaw Kuleba, ,, Winiarz Zielonogdrski”.

Panel ,,Historia winiarstwa na Ziemi Lubuskiej”

Historia winiarstwa na Ziemi Lubuskiej - Irena Soppa, Muzeum
Etnograficznew Ochli.

Tradycje picia wina - Ewa Dankowska, Akademia Rolnicza im.
A. Cieszkowskiego w Poznaniu, Roman Grad, Zielonogorskie
Stowarzyszenie Winiarskie.

Inicjatywa klastra Lubuski Szlak Wina i Miodu - Przemyslaw
Karwowski.

Panel,,Uprawa winorosli i technologia produkcji wina”

Prawne i ekonomiczne uwarunkowania produkcji win w Polsce -
Krzysztof Potocki, Departament Rynkow Rolnych, Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Doswiadczenia niemieckie - prof. dr Gerhard Flick, Hochschule
Neubrandenburyg.

Metody ochrony winorosli przed organizmami szkodliwymi - Tadeusz
Baranowski, Paristwowa WyzZsza Szkola Zawodowa w Sulechowie.
Wartos¢ technologiczna gron wybranych odmian winorosli -
Kazimierz Michalak, PWSZ w Sulechowie.

Zakladanie i prowadzenie plantacji winorosli w warunkach woj.
lubuskiego. Przygotowanie i dobdr stanowiska. Zabiegi pielggnacyjne
- Marek Senator.

Cigcie i formowanie krzewow winorosli - Robert Koziarski, Winnica
Kinga.

Odmiany winorosti do uprawy amatorskiej i przemyslowej w rejonie
zielonogorskim - Jan Gembara, Lubuski Osrodek Doradztwa
Rolniczego.

Danmarpa Polonia, pierwsza polska wielkoowocowa odmiana
winorosli deserowej - Pawel Zakrzewski, Krojczyn.

Panel dyskusyjny, prezentacje i degustacja wina

Winnica Cantina w Mozowie kolo Sulechowa, Karolina i Mariusz
Pacholakowie.

Winnica Julia w Starym Kisielinie kolo Zielonej Gory, Malgorzata i
Roman Grad.

Winnica Kinga w Starej Wsi kolo Nowej Soli, Kingi i Roberta
Koziarskich; prezentacja ,Barwy, smaki i aromaty wina” - Kinga
Koziarska.

Winnica w Mierzgcinie, Eukasz Chrostowski.

Winnica Na Lesnej Polanie w Proczkach kolo Zaboru, Malgorzata i
Jaroslaw Lewandowscy.

Winnica Stara Winna Gora w Gdrzykowie kolo Sulechowa, Danuta i
Marek Krojcig.

Winnica Swigtej Jadwigi w Swidnicy kolo Zielonej Gdry, Miroslaw
Kuleba.




Ewa Dankowska*

Jak to z winem w Polsce byto

Darze boski!
Wino !
Drzed twg potegq troski

g]i n.
Maurycy Goslawski

Wino ludzi rozwesela

Wino ludziom sit udziela

S kto wina nie chee,

Iliechaj wode techee.
Franciszek Bohomolec

Sposrod wielu napojow alkoholowych jakie spozywa
czlowiek, wino zajmuje szczegolne miejsce. W Polsce jest ono
znane od czasow pierwszych Piastow. Nie byl to jednak napoj
powszechnie uzywany. Wedlug istniejgcych dokumentow
szlachetne odmiany winorosli przekroczyly granice Polski wraz
Z rozszerzajgcym sig chrzescijaristwem, a produkowane wina
byly uzywane tylko do celow liturgicznych. Przybywajgcy do
Polski benedyktyni i cystersi zakladali przyklasztorne winnice.
Produkowany tam trunek stuzyl do codziennej konsumpcji np.
mmunisi benedyktyriscy dziennie otrzymywali okolo pot litra wina.
Bardzo czgsto produkowali oni tez wino na sprzedaz, a uzyskane
dochody stanowily element finansow kosciola. Pierwotnie wino
przechowywane bylo w klasztornych piwnicach, w wielkich
drewnianych beczkach. Dopiero w XVII w. wino wlewano do
szklanych butelek. Rowniez krdlowa Bona przy niektorych
swych zamkach zakladala winnice, lecz niewiele otrzymywano
Z nich wina. Ponadto bylo ono kwasne i niesmaczne. Tak wigc
na stolach polskich goscito wino sprowadzane z zagranicy np.
Alakant - czerwone wino hiszpaviskie, Muszkatel z Macedonii,
Kreteriskie z wyspy Krety.

Do czasow Zygmunta I wino pojawialo si¢ wylgcznie na
stolach ludzi bogatych i to tylko w dni uroczyste. Ceny tego
trunku byly bowiem bardzo wysokie. Butelka lepszego gatunku
kosztowala tyle ile wynosil trzydniowy zarobek dobrego
rzemiesinika. Spozywanie wina przez OJwczesne elity
powodowalo, ze byl to napdj modny, swiadczgcy o pozycji
spolecznej. Szymon Starowolski (1588 - 1656) pisal, Ze za
Zygmunta Augusta w Krakowie wino szynkowano tylko
w jednym domu, a teraz niemal w kazdym klasztorze, u pleba-
now i u samych panow. Tak wigc piwnica z winem stala sig
nieodlgcznym wyposazeniem magnackiego dworu. Polacy
upodobali sobie wina slodkie. Gust ten zostal uksztaltowany
przez pite od setek lat miody i niezbyt chgtnie dostosowywano sig
do podbijajgcych Europg win wytrawnych. Najczgsciej
kupowano rozmaite wina wegierskie, wsrod ktdrych krdlowaly
fokaje. Czgsto kupowano je na pniu. Tokaj dojrzewal przez
dziesigciolecia w szlacheckich piwnicach osiggajgc niespoty-
kang nigdzie w Europie jakos¢. Najlepsze tokaje dojrzewaly
w Krakowie i w Warszawie. Natomiast w sferach najwyzszych
modne stawaly si¢ wina francuskie burqundy i klarety. Jedrzej
Kitowicz (1728 - 1804) pisal: ,, Zaczglo tez wchodzic w uzywa-
nie, ale bardzo rzadko, wino szampariskie, ktore dawano na
stempel po wegierskim. Burqunskiego zaZywali do wody dla
wielkich pandw, ktorzy byli juz wychowania modnego
Sfrancuskiego i nie pili piwa. Takim ichmosciom i damom dla

konkokcji potraw dawano wina ryfiskiego po kieliszku.”

Za Wazow i w czasach saskich umiarkowane picie win nie
bylo mile widziane. ,, Z1a to uczta, kiedy sig nie popili, kiedy gos¢
trzeZwo pozegnat sig z gospodarzami”. Szlachcic, kidry zacho-
wal trzeZwos¢, niewiele byl wart w kampanii i pospolicie
nazywano go Francuzem.

W 1629 r. na wina w Polsce nalozono podatek czopowy,
ktory wczesniej pobierany byl tylko od piwa sprzedawanego
w karczmach. Za wino placono wigc dwa podatki: czopowy
i skladowy.

W Polsce podobnie jak w innych krajach pdinocnych nie
bylo zwyczaju picia wina do posilku. Trunek ten pito poza
positkiem. Niekoviczgce sig toasty, picie na komende, zmuszanie
do picia, picie w obronie honoru nalezaly do cech odroznia-
Jjacych polskie picie wina od zwyczajow panujgcych w krajach
srodziemnomorskich, gdzie wigzalo si¢ ono z subtelnym
wachlarzem odpowiednio dobranych kompozycji i smakow
oraz piciem zumiarem tylko w czasie positkow i uzupetnianiem
kieliszkow w dwdch trzecich wodg.

W XVII i XVIII w. podroznicy odwiedzajgcy Polskg
zwracali uwage na dziwny zwyczaj polskiej szlachty ktora pila
wino z jednego kielicha. Bylo to wyrazem szczerosci i przyjazni.
Zwyczaj ten podkreslal rowniez bliskos¢ i wigZ biesiadnikow,
a kolejnos¢ spetniania pucharu pokazywata ich miejsce w hie-
rarchii.

Picie wina jest sztukg. Wina pija sig¢ w okreslonej
kolejnosci, dobiera pod wzglgdem wieku, koloru, smaku,
gatunku do odpowiednich potraw, okazji czy sytuacji. Trzeba tez
umiec otwieracd butelke i plyn szlachetny nalewac do kieliszkow.
Zachowal sig¢ wiersz ktdry mowi jakie wino naleZy pic do jakiej
potrawy:

Ryby, drobi cielgcina

Lubiq tylko biate wina.

Zas pod woly, sarny, wieprze
Juz czerwone wino lepsze.
Frukty, desery i lakotki
Lubiq tylko wina slodkie.
Aszampana wieikiep
Mozna podczas, poiprzed.

*drinz. Ewa Dankowska, Akademia Rolniczaw Poznaniu.




Krzysztof Gorka

fadzimy winorof|

Wydawac by sig moglo, Ze po tysigcleciach uprawy
winorosli przez czlowieka technika sadzenia nie powinna kry¢
najmniejszych tajemnic. Z pewnoscig tak jest w krajach
o wieloletniej tradycji winiarskiej, jednak proste przeniesienie
metodyki tam stosowanej, bez uwzglednienia np. specyfiki
polskiego klimatu nie musi przynies¢ dobrych rezultatow.
Przeciez w wigkszosci krajow winiarskich problem przemarza-
nia korzeni czy miejsc szczepienia prawie nie istnieje. W cieplej
glebie i suchym klimacie winorosl ukorzenia sig na glgbokos¢
kilku-kilkunastu metrow (niektdre Zrodla podajg blisko 20 m,
a nawet do ponad 100 m w Libanie, podczas gdy w naszym
klimacie - rzadko glgbiej niz 1m (wyjgtkiem mogq by¢ bardzo
przepuszczalne gleby piaszczyste). Charakterystyczne jest tez, Ze
w warunkach Polski system korzeniowy zalega czgsto poziomo
tuz pod powierzchnig gleby, a wykopane rosliny przypominajq
ksztaltem odwrocong litere T. NajwyraZniej wlasnie tam
korzenie znajdujq optymalng dla siebie strefg rozwoju. Pewien
wplyw na uksztaltowanie systemu korzeniowego moze mie¢
takze rodzaj uzytej podkiadki, np. podkladka Borner wypu-
szcza wyraznie mniej korzeni, ale zaglebiajgcych si¢ mocno
wglgb, cojest jednym z powodow jej odpornosci na susze.

Polskojezyczne Zrodla podajg rozne terminy i sposoby
sadzenia, czgsto ze sobg sprzeczne, bardzo rzadko przy tym
uzasadniajqc merytorycznie odmienne poglgdy. W tym artykule
postaramy sig opisac nasze poglgdy na ten temat, dokumentujgc
Jew miare moZliwosci odpowiednimi danymi.

Cosadzic?

Nie bedziemy pisac tutaj o doborze odmian, to material na
oddzielne obszerne opracowanie. Napiszemy o materiale
szkdtkarskim i sposobie jego sadzenia. Sposrod dostgpnych na
rynku sadzonek nie szczepionych wyrdznic mozemy sadzonki:

- krdtkie, otrzymane z jednopgkowego lub dwupgkowego
odcinka lozy, sprzedawane w zasadzie tylko w niewielkich
doniczkach,

- sadzonki nie szczepione dlugie, odkrytokorzeniowe,
pochodzqgce z upraw w szkdlkach polowych, a otrzymane z 3-4.
pagkowego odcinka tozy.

Te pierwsze majg w zasadzie jedng zalete mozna je sadzi¢
przez caly sezon wegetacyjny (choc polecamy w miarg wczesne
sadzenie, tak aby spedzily wigkszos¢ sezonu w warunkach
polowych, co da lepsze przygotowanie do zimy). Nie
rekompensuje to jednak ich wad: przede wszystkim podatnosci
na przemarzanie i susz¢ (korzenie znajdujq si¢ plytko pod
zZiemiq) oraz zazwyczaj slabszego wzrostu w ciggu pierwszych
lat po posadzeniu. MozZemy i wrecz powinnismy posadzic je
w niecce, w pierwszym roku wyprowadzi¢ jednq silng loze,
nastgpnie nieckg wypelnic ziemiq i obsypac kopczykiem na zimg
(rys. 1). Na wiosng przycinamy na 1-2 pgki ponad ziemiq.
W ten sposob uzyskamy odpowiedniq glgbokos¢ sadzenia,
stracimy jednak rok na wyprowadzenie odpowiednio diugiego
trzonu korzemiowego. Z uwagi na system produkcji
przebiegajgcy glownie w doniczkach, sadzonki takie majg w
momencie sadzenia bardzo duzo cienkich korzonkow, co
skutkuje wigkszym zagrozemiem wymarzania w pierwszych
latach. Taki rodzaj sadzonek jest odpowiedni do nasadzeri
amatorskich i hobbystycznych.

4

b

Rys. 1. Krdtka sadzonka pojemnikowa:

a) posadzona standardowo korzenie glowne na glgbokosci 5-15
cm pod ziemiq;

b) posadzona glgboko w niecce lato I rok; c) jesieri I rok, na
okres zimowy zakopczykowana (linia przerywana), d) lato I1
rok.

Jesli myslimy o czyms wigcej niz kilka krzewow w przydo-
mowym ogrodku, powinnismy zaopatrzy¢ si¢ w dlugie, co
najmniej trzydziesto - czterdziestocentymetrowe sadzonki od-
krytokorzeniowe. Tutaj rowniez naleZy zwroci¢ uwagg na jakos¢
materiafu. Niezaleznie od tego, jak bardzo atrakcyjna wydaje
nam sig cena czy odmiana, nie warto sadzi¢ sadzonek slabych,
Zle ukorzenionych, watpliwego pochodzenia. Mamy w swoich
winnicach krzewy, kidre po trzech latach uprawy wcigz wyglg-
dajg na jednoroczne rosliny. Na tego rodzaju eksperymenty po
prostu szkoda czasu i pracy. Wysilek wlozony w poszukiwanie
[ pienigdze wydane na pewny material szkotkarski dobrej
Jakosci, procentuje latami oszczedzajge przykrych rozczarowarn.
Diugie sadzonki nie szczepione sq materialem do nasadzeri
nieco bardziej profesjonalnych i mogq stanowi¢ bazg do
zakladania winnic w wigkszej skali. Warto podkreslic, ze ciggle
istniejg jeszcze stare winnice w Europie, gdzie rosng krzewy
klasycznych odmian na wlasnych Kkorzeniach (pojedyncze
krzewy przetrwaly takze w Polsce). W warunkach Polski jest to
Jednak ryzykowna kwestia i szczegolnie w uprawie Vitis vinifera
moze decydowac o powodzeniu uprawy lub kompletnej porazce.
Korzenie Vitis vinifera sg bowiem znacznie mniej odporne na
wymarzanie (cho¢ bywajg zazwyczaj dos¢ odporne na susze).
Szanse na powodzenie upraw z sadzonek nie szczepionych
w przypadku mieszaricow sq znacznie wigksze, cho¢ tracimy
w tym przypadku mozliwos¢ dopasowania do gleby.

Trzecim rodzajem sadzonek sq dlugie sadzonki szczepione.
Sadzonki takie majg zazwyczaj ok. 35-45 cm dlugosci,
w zaleznosci od kraju pochodzenia i specyfiki lokalnych wyma-
gan. Wigkszos¢ sadzonki stanowi podkladka, a tylko ok. 5 cm
liczgc od gory to naszczepiony zraz wlasciwej odmiany, z ktorej
wybijg w przyszlosci pgki. Zwyklo si¢ wrecz mowic o naszcze-
pianiu podkladek zrazami szlachetnymi - dla podkresienia
Jjakosci czesci owocujgcej w porownaniu do podkiadu (istniejg
rowniez sadzonki szczepione na bardzo dtugich podkiadach, ale
Jest to zagadnienie specyficzne).

Sam proces szczepienia winorosli jest dos¢ trudny, a do-
kladniej mowigc trudne jest osiggnigcie wysokiej koricowej
Jjakosci przyjec. W zaleznosci od kombinacji notuje si¢ sukces na
poziomie 66-80%, cho¢ bywajg i wyniki zarowno bliskie 100%



jak i ponizej 50% (mdowimy tu o wynikach profesjonalnych
szkolek ). Wyniki szczepieri amatorskich sq wyraZnie gorsze, co
czesto zniechgca i sklania raczej do prob nad sadzonkami nie
szczepionymi. Wlasnie niski odsetek przyjec jest dos¢ istotng
kwestiq odbijajgcq si¢ na ostatecznej cenie sadzonek szcze-
pionych. Warto wiedzie¢, ze w krajach winiarskich profesjo-
nalne sadzonki szczepione sq wykonywane z wielkq staran-
nosciq i przy duzym nakladzie srodkow, w zasadzie mozna
Smialo powiedzie¢, ze proces produkcji przypomina dobrze
zorganizowanq fabrykg. Zarowno zrazy jak i podkladki
pochodzg ze specjalnych plantacji matecznych, gdzie posadzono
material klasy bazowej - to jest mogqcy stuzy¢ do dalszego roz-
mmnazania w klasie o jeden nizszej (certyfikowane wolne od wi-
rusow). W ostatnich czasach sq to plantacje scisle okreslonych i
wyrdznionych pod jakimis wzgledami klondw, wolnych od wi-
rusow 1 corocznie badanych na ich obecnos¢. Plantacje
podkladek sq dodatkowo badane na obecnos¢ Agrobacterium.

Najwigkszymi producentami podkladek sq Wlochy i Wegry,

material na zrazy produkuje si¢ zazwyczaj w krajach
producentow sadzonek, gdyz czesto sadzi sig specyficzne miej-
scowe czy tez dopasowane klimatycznie klony. Blednym jest
jednak poglgd, Ze szkotkarze pobierajq darmowy material ze
zwyklych winnic, zazwyczaj zarowno zrazy jak i podkiladki sg
kupowane od wyspecjalizowanych w tym hodowcow, ktorzy
posiadajg winnice mateczne oparte na materiale bazowym.
Zrazy takie szkotkarze nabywajq wraz z wniesieniem stoso-
wnych oplat licencyjnych, w przypadku nabywania nowych
odmian odpornych Iub najnowszych klonow odmian
klasycznych. Oczywiscie ciggle jeszcze wiele winnic, w tym
najbardziej uznanych winnic na swiecie rozmnaza material
z wlasnych plantacji, majgc na uwadze zachowanie wlasnego
dziedzictwa genetycznego. Jednak material tak wyproduko-
wany moze by¢ uzyty tylko w tej samej winnicy i nie moze by¢
przedmiotem obrotu! Jest to postgpowanie godne pochwalty, o ile
nie nastgpuje rozmnazanie roslin dotknigtych wirusami.
W takim przypadku warto pobrany material sprawdzi¢ na
obecnos¢ wirusow Ilub przeprowadzi¢ procedurg odwiruso-
wania. By¢ moze prace takie zostang przeprowadzone takze
w  Polsce, jesli dojdzie do prob ratowania dziedzictwa
genetycznego okolic Zielonej Gory, w ramach projektu jaki
prowadzony jest m.in. przy udziale Zielonogorskiego Stowarzy-
szenia Winiarskiego oraz partnerow z Niemiec.
Poza etapem szczepienia, wygrzewania i dwukrotnego
woskowania, dalsza produkcja sadzonek jest dos¢ podobna do
wytwarzania dlugich sadzonek nie szczepionych i polega na
uprawie w szkdlce polowej przez okres od maja do korica sezonu,
1j. czasem az do kovica listopada. Po wykopaniu, sadzonki takie
g czyszczone i zazwyczaj przygotowywane do sprzedazy poprzez
skrocenie przyrostow, mocne przycigcie korzeni i finalne
zawoskowanie. Po tych czynnosciach sadzonki skladowane sqg
w chlodniach o kontrolowanej wilgotnosci, w temp. ok. 2°C
1 czekajq na wiosenny sezon sprzedazy. Sadzonki tak przygoto-
wane sq w zasadzie gotowe do sadzenia (wymagajq ew. lekkiego
przycigcia korzeni), co przy sadzemiu na duiq skalg jest
niezwykle cenne, gdyz znacznie 0szczgdza czas.

Sadzonki szczepione pochodzqce ze szkolek polowych sq w
zasa-dzie jedymym dostgpnym materialem w Kkrajach
winiarskich Europy. Uspione sadzonki golokorzeniowe stuzg do
nasadzen profesjonalnych winnic, natomiast te same sadzonki,
ale umieszczone w duZych doniczkach i bedgce w stanie
wzrostu, trafiajq do nasadzeri amatorskich.

Sadzonki szczepione: u gory sadzonka z przycigtymi korzemiami i
przyrostami, zawoskowana, gotowa do sprzedaZy i sadzenia, dlugos¢ 35 cm
bez korzeni. U dolu sadzonka z nie przycigtymi korzeniami i przyrostami,
zawoskowana tylko przed wysadzeniem do szkolki, dlugos¢ 40 cm bez korzeni
i przyrostow. Wymaga koniecznie przycigcia na 2- 3 oczka!

Warto przypomniec, ze podstawowym powodem, dla
ktarego winorosl w ogole sig szczepi, jest filoksera - szkodnik,
ktory w drugiej polowie XIX wieku prawie zupelnie zniszczyl
europejskie winnice. Jedynym skutecznym srodkiem zapobie-
gawczym okazalo si¢ wlasnie szczepienie odmian winorosli
europejskiej Vitis vinifera na podkladkach odpornych na
filoksere, bgdZ podktadkach, ktdre lepiej lub gorzej filokserg
tolerujq.

Filoksera wystgpuje w dwdch formach: podziemnej zZyjgcej
na korzemiach oraz w formie napowietrznej, Zerujgcej na
lisciach. Na podkladkach amerykariskich pojawiajq si¢ obie
formy, szczegolnie widoczne sq jednak galasy na lisciach,
podczas gdy formy podziemne nie sq tak widoczne i groZne,
Z racgji na mechanizmy obronne jakie posiadajg korzenie
podkladek. Na Vitis vinifera odwrotnie, spotyka si¢ glownie
formg korzeniowq i jest ona bardzo groZna, prowadzgc do
Smierci krzewow mie szczepionych. Forma lisciowa jest
niezwykle rzadka, choc ostatnio notuje sig jej nasilenie.

W czasach pierwszego ataku filoksery w Europie rosty tylko
odmiany Vitis vinifera i tylko na wilasnych korzeniach, stgd
glownym Zrddlem rozprzestrzemiania szkodnika byly
zaatakowane korzenie sadzonek nie szczepionych. Wlasnie to,
w polgczeniu z faktem, iz filoksera nie znajduje odpowiednich
warunkow do rozwoju w glebach piaszczystych, moze wyja-
snia¢ dlaczego nie poczynila spustoszei w winnicach
zielonogorskich. W Polsce czesto tlumaczy sig to takZe
klimatem, cho¢ wydaje si¢, ze mimo 17 czynnik ten moze mie¢
jakies znacznie, nie jest on jednak kluczowy w mozliwosci
rozprzestrzeniania sig tego szkodnika.

Na razie filoksera nie jest u nas oficjalnie notowana, cho¢
nalezy pamigtac, ze pojawila si¢ juz w krajach osciennych.
Ocieplanie si¢ klimatu, a wraz z nim stale przesuwanie strefy
uprawy winorosli na masowq skalg wskazujq, ze w niediugim
czasie filoksera moze stac si¢ zauwazalnym problemem takze
u nas. Skoro uprawiamy juz nawet takie odmiany jak Riesling
i Pinot Noir (i bynajmniej nie mamy tu na mysli malych
plantacji, ktore trwajg dzigki troskliwej opiece ich wlascicieli,
ale duze plantacje polowe), nie ma powodu by uwazac, iz
zawsze pozostaniemy poza strefg mozliwosci oddzialywania
filoksery. Rozwazenie skali tego zagroZemia pozostawiamy
Czytelnikom.
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Ewelina Grad

Aromat wina jest bardzo
zlozony, ksztaltuje go tak wiele
zwigzkow chemicznych o roz-
nych wlasciwosciach, ze bada-
nie go jest najtrudniejszym
etapem oceny organoleptycznej.
Okreslenie poszczegolnych za-
pachow sprawia wiele proble-
mow poczgtkujgcym degusta-
torom, w zwigzku z czym uszeregowanie ich w grupy pozwala
na uporzgdkowanie wrazeri zmyslowych i ulatwia ich
nazwanie.

Wszystkie aromaty wina, zarowno te pozgdane jak i nie-
pozgdane, mozna podzieli¢ na pierwotne - pochodzqce z samych
winogron (charakterystyczne dla danych odmian i szczepow ),
fermentacyjne - powstale podczas fermentacji moszczu oraz
lezakowe - powstajgce podczas dojrzewania win w beczkach
debowych i butelkach.

Aromaty owocowe - grupa najczesciej spotykanych
aromatow. Najbardziej intensywne aromaty swiezych owocow
spotyka si¢ w winach miodych. W winach starszych zapachy
owocow dojrzalych, suszonych i konfitur. Wina czerwone
pachng zazwyczaj owocami ciemnymi, biale - jasnymi.
Sauvignon Blanc jest znany z zapachu agrestu; Chardonnay
grejpfruta; Cabernet Sauvignon - czarnej porzeczki, a Merlot -
czerwonej porzeczKi.

Aromaty kwiatowe - czgsciej spotykane w winach
biatych (jasne kwiaty) niz w czerwonych (ciemne kwiaty).
W winach dojrzalych wystgpujg ponadto czesciej zapachy
kwiatow suszonych. Niemiecki Riesling czesto pachnie
kwiatem brzoskwini; wegierski Tokaj miewa aromat kwiatu
lipy; wloskie Nebbiolo suszonych kwiatow, a Syrah - fiolkow.

Aromaty roslinne - (zw. aromaty zielone (np. trawiaste)
wskazujq na wadg wina. Jednak aromat szparagow i papryki
(jak w Sauvignon Blanc) albo siana (jak w Verdicchio) moze
byé cennym walorem wina.

Aromaty korzenne, bakalie, stodycze - budzqgce
najprzyjemniejsze skojarzenia, wyczuwalne w winach
szlachetnych, dojrzalych, czgsto takich, ktdre mialy kontakt
z drewnem dgbowym. Stanowig czesto najwazniejsze nuty
zapachowe win czerwonych, np. aromat gozdzikow wystepuje
w winach Barbera, Gamay, Pinot Noir i Blauer Zweigelt;
aromat pieprzu - Zinfandel, Tanna i Cabernet Sauvignon;
aromat cynamonu - Nebbiolo i Pinotage; orzechow laskowych -
Chardonnay, Chenin Blanc, Neuburger, Fiano, Pinot Gris;
migdalow - Viognier. Aromat orzecha kokosowego wskazuje,
Zewino dojrzewalow beczkach z debu amerykariskiego.

Aromaty zwierzgce i grzybowe- charakterystyczne dla
win czerwonych; w winach bialych od razu definiowane jako
wada. Aromaty zwierzgce czgsto wyczuwa si¢ w dojrzalych
winach czerwonych, np. pizmo w Blaufrankisch, dziczyzng
w Mourvedre lub skorg w Sangiovese, a trufle w Syrah i Merlot.

Aromaty drewna, dymne i przypalone - spotykane
w winach, kitdre dojrzewaly w beczce z drewna dgbowego:
Tempranillo ma aromat drewna sandalowego, a Tannat
cedrowego. Aromat przypieczonego chleba wyczuwa si¢ np.
wdojrzalym Chardonnay; gorzkiej czekolady w Blaufrankisch,

Iwiazki ksztaltujace aromat wina’

a dym tytoniowy w Grenache.

Aromaty mineralne - ziemiste w czerwonych, mine-
ralnew bialych.

Analiza zapachu podczas degustacji powinna przebiegac
w kilku etapach: przed zamieszaniem wina w kieliszku i przy-
najmniej dwukrotnie po zamieszaniu.

Za wszystkie charakterystyczne zapachy odpowiedzialne sq
zwiqgzki lotne win. Ksztattujg one nie tylko aromat wina, ale sq
rownieZ przyczyng przykrych zapachow.

Zapachy niepozgdane w winie powstajqg w wyniku blgdow
popelnionych przy jego wyrobie. Przyczyn wad i chorob wina
istnieje bardzo wiele. Jednym z najnowszych odkry¢ wyjasnia-
jgcych tajemnicze pojawianie si¢ obcych zapachow bylo
zidentyfikowanie wystepujgcych w winie drozdzy z rodzaju
Brettanomyces. W przeciwieristwie do drozdzy szlachetnych po-
siadajq one zdolnos¢ rozwoju w bardzo niskich temperaturach
i sq o wiele mniej wymagajqce jesli chodzi o odZzywianie.
Efektem ich obecnosci sq przykre zapachy, takie jak: zapach
plastrow opatrunkowych, koviskiego siodla, wedzonek i przy-
praw, zjelczalego tuszczu, zwierzgcego potu i bardzo dojrzalego
sera plesniowego, a takze tzw. zapach ,,mysi” (z ang. , Brett
character”). Zwiqzki chemiczne odpowiedzialne za charaktery-
styczny ,mysi zapach” zepsutego wina to 2- acetylotetrahy-
dropirydyna, 2- etylopiperydyna oraz 2- acetylopirydyna,
zapach zZjelczalego tuszczu swiadczy o obecnosci w winie kwasu
izowalerianowego, zapach wedzonego migsa sygnalizuje
pojawienie sig 4- etylogwajakolu, zas zapach plastrow
opatrunkowychistajni 4- etylofenolu.

Wina produkowane z wykorzystaniem najnowszych
technologii sq filtrowane, co oczywiscie wplywa pozytywnie na
ich klarownos¢ i czystos¢ mikrobiologiczng, lecz pozbawia
trunku pelni bukietu. Przy wystgpieniu wady zapachu wina
latwiej niz w przeszlosci jest zidentyfikowac zwiqzki za nig
odpowiedzialne, dotrze¢ do przyczyny ich wystgpienia oraz
przedsiewzig€ srodki zapobiegawcze.

* Fragment magisterskiej pracy dyplomowej pt. ,Wplyw wybranych
parametrow na ekstrakcje zwigzkow lotnych wina bialego technikq
mikroekstrakcji do fazy stacjonarnej (SPME)”, wykonanej w Instytucie
Technologii Zywnosci Pochodzenia Roslinnego Akademii Rolniczej im.
Augusta Cieszkowskiego w Poznaniu pod kierunkiem prof. dr hab. Henryka
Jelenia.




Winnica paradyska

Bezposrednio przy drodze krajowej nr 3, w polowie odleglosci
migdzy Zielong Gorg a Gorzowem Wlkp. leZy wies Goscikowo, w ktdrej
znajduje si¢ barokowy, pocysterski zespol klasztorny. Obiekt ten nosi
wlasng, historyczng nazwg Parady? i jest uwazany za najcenniejszy z
klejnotow architektury Ziemi Lubuskiej. Poczgtkiem sigga roku 1236,
kiedy to wojewoda poznariski Mikolaj Bronisz, mqz szlachetny i bo-
gaty w zastugi dla ojczyzny, dotknigty jednak brakiem potomstwa,
postanowil czgs¢ swoich dobr przeznaczy¢ na fundacje dla zakonu
cystersow. Z opactwa Lehnin przybylo wtedy pierwszych kilkunastu
mnichow, a na siedzibg nowego klasztoru wyznaczono im wies
Goscichowo. Zakonnicy zauroczeni urodgq malowniczej doliny Paklicy
nazwali to miejsce ,, Paradisus Sanctae Mariae”, czyli ,, Raj Matki
Bozej”. Stgd w wersji spolszczonej powstala nazwa , Parady?”.

Dzialalnos¢ zakonu cystersow bardzo ozywila nie tylko sfere
intelektualng i duchowq, ale takZe gospodarczg regionu. To
zgromadzenie o francuskim rodowodzie, otwarte na nowoczesne
doswiadczenia w wielu dziedzinach i posiadajgce swoje konwenty w
calej Europie, znacznie si¢ przyczynilo do wymiany mysli i roz-
powszechnienia wielu nowinek m.in. z dziedziny rolnictwa i ogro-
dnictwa, melioracji, rzemiosia, architektury i sztuki. Parady? niemal
do kovica XVIII w. rozwijal si¢ kwitngco zarowno pod wzglgdem
gospodarczym, jak i kulturalnym. Nie przeszkodzily temu liczne
doswiadczenia wojen, rabunkow czy pozarow. Ze wszystkich tych
klesk klasztor powstawal nie tylko odradzajgc si¢ do poprzedniego
stanu, ale nawet rozwijajqc sig jeszcze bardziej. Tak bylo np. po dwdoch
najwigkszych pozarach (1633 i 1722 r.), wskutek ktorych ulegl
zniszczeniu gotycko-renesansowy obiekt, ale - mimo powaznych
trudnosci gospodarczych zostal odbudowany i powigkszony, a ponadto
wzbogacony zachowanym do dzis poZnobarokowym wystrojem.

Klasztor stal sig takze bardzo waznym osrodkiem ochrony
polskosci na tych terenach, ktorych przygraniczmy charakter od
wiekow rodzil zrozumiale zagrozZenia. Cieszyl si¢ bezposrednig opiekq
krolow Polski, m.in. z ich polecenia od XVI w. funkcjg opata mogli
sprawowac tylko Polacy. Z tego powodu w okresie wzmozonych
dzialant germanizacyjnych w XIX w. konwent Zzostal najpierw
ograniczony w mozliwosci dzialania, a nastgpnie w 1810 r. poddany
kasacie. Ostatni mnisi opuscili Paradyz w 1834 .1 od tego czasu az do
roku 1945 obiekt byl wykorzystany na potrzeby niemieckiego
szkolnictwa.

0d kovica II wojny swiatowej i powrotu Ziemi Lubuskiej do
Polski klasztor ponownie znalazl si¢ pod opiekq Kosciola Katolickiego.
0d 1947 r. miesci si¢ w nim Wyzsze Seminarium Duchowne diecezji
gorzowskiej (obecnie zielonogdrsko-gorzowskiej). W latach 1964-
1968 gruntownie odrestaurowano obiekt i przystosowano do nowych
potrzeb. Nastgpnie w latach 1997-2000 dokonano kompleksowej
odnowy elewacji obiektu, przywracajgc mu bogatq, barokowg
kolorystykg. Zadbano rowniez o aranzacje otoczenia i przystosowanie
do obstugi turystow i pielgrzymow. Od roku 2006 podjeto z kolei prace
nad rekonstrukcjg barokowego wystroju wngtrza swigtyni,
wspdlfinansowane przez Unig Europejskq. Dzis Wyzsze Seminarium
Duchowne w ParadyZu cieszy si¢ statusem najstarszej szkoly wyzszej
w regionie (od 1947 r.), a ponadto jest miejscem nie tylko ksztalcenia
przyszlych duchownych, ale rowniez waznym osrodkiem
pielgrzymkowym i kulturalnym.

Winnica paradyska powstata w 2005 r. dzigki uprzejmosci
paristwa Krojcigow z Gorzykowa, ktorzy na prosbe owczesnego ksiedza
rektora podzielili si¢ sadzonkami winorosli. Blisko 5000 krzewdw
posadzono na skierowanej ku poludniowi pochylosci terenu wzdluz
muru klasztornego ogrodu oraz przed elewacjq potudniowq budynku.
Warunki klimatyczne i glebowe okazaly si¢ tak dobre, Ze winnica
zaowocowala bardzo obficie juz w rok po nasadzeniu. W 2007 roku
dostarczyla blisko 600 kg owocow. Nie ma ona wigkszego znaczenia

gospodarczego, owoce sq wykorzystywane na przetwory lub spozywane
jako deserowe. Zasadniczym celem zaloZenia winnicy byla history-
zujgca aranzacja otoczenia, majgca nawigzywac do tradycji cyster-
skich. Zakon ten, o francuskim rodowodzie, sprowadzal do Polski
winorosl i propagowal jej upraweg. W Sredniowieczu, czasie naj-
wigkszego rozkwitu cystersow, klimat w Europie byl dos¢ lagodny i po-
zwalal z sukcesem parac si¢ uprawg winnych gron. Cho¢ wino produ-
kowane w tutejszych klasztorach bylo gorszej jakosci niz to z poludnia
Europy, jednak wytwarzano je przede wszystkim na uzytek litur-
giczny (by nie sprowadzac za bardzo wysokg ceng wina z Francji czy
Italii). Na zachowanym w tutejszym kosciele XVI-wiecznym obrazie
pokazujgcym widok Jwczesnego Paradyza widac wyraZnie, Ze
wzgdrza otaczajqce klasztorny kompleks nie sq zalesione, jak to jest
dzis, ale porosnigte jakimis zielonymi, gesto nasadzonymi i niezbyt
wysokimi krzewami. By¢ moZe sq to wlasnie uwiecznione przez
malarza paradyskie winnice, doskonale nadajgce si¢ do uprawy na
lagodnych, dobrze naslonecznionych stokach doliny Paklicy.

Warto zobaczyc: poZnobarokowy oltarz glowny z 1739 r. i cale
skomponowane z nim wyposazenie kosciola; relikty XIV i XV-
wiecznych freskow na scianach nawy potudniowej oraz bogate XVIII-
wieczne freski w Kaplicy Sw. Krzyza; laskami slyngcy obraz Matki
Bozej Paradyskiej z 1665 r.; przed kosciolem rokokowq statug Maryi
Niepokalanej; muzeum z ekspozycjg sprzetu liturgicznego i innych
pamiqgtek zwigzanych z historig miejsca.

Warto wiedziec: W klasztornej bibliotece znajduje si¢ zbior
bezcennych rekopisow i drukow, wsrod nich unikatowy ,, Antyfonarz
Lubuski” oraz tzw. ,Mszal Lubuski”. W krypcie pod kosciolem
spoczywajq doskonale zachowane (bez mumifikacji) ciala kilku-
dziesigciu zakonnikow sprzed XVIII w. Miejsca te nie sq jednak
dostgpne dla zwiedzajgcych. Ogrod klasztorny przylega od potudnia do
rzeki Paklicy, ktora lgczqc sig z jez. Paklicko Wielkie od zachodu, a od
wschodu zmierzajgc do Obry i Warty, stanowi niezwykle atrakcyjny
szlak kajakowy. Jest to tez obszar krajobrazu chronionego. Kazdego
roku odbywa si¢ tu migdzynarodowy festiwal muzyki dawnej
Muzyka w Raju”, uwazany za jedng z najbardziej prestizowych
imprez muzycznych w Europie.




{I{ﬁ;;érngﬁta dawnej Zielonej Gory

Lobtenz. Cigg pagorkow na poludnie od miasta, z win-
nicami i sadami. Pochodzenie nazwy nigjasne (patrz moja hi-
storia miasta: ,Geschichte der Stadt Griinberg, Schles”, str. 113
1410), prawdopodobnie okreslenie zielonego zakgtka, w ktorym
zielonogdrzanie w dawnych czasach odprawiali taniec doZyn-
kowy, kidry jeszcze dzisiaj nazywany jest Lobetanz u naszych
sgsiadow w okolicach Zar i Gubina w Brandenburgii. Juz
bardzo diugo w uzyciu, w rozmaitych formach, dzisiaj po-
wszechnie jako Libtenz. Zgodnie 7 zapisem kronikarskim
podczas wielkiej zarazy w 1314 roku mieszkaricy miasta
znaleZli tutaj bezpieczne schronienie i z wdzigcznosci wybu-
dowali na tym miejscu kaplice poswigcong Marii Dziewicy.
Najwyzszy punkt wzniesieri Lobtenz ma 170 m n.p.m.

Ksigga podatkowa (Steuerbuch) z roku 1696: Lobetdanzer.
1723 1.: Lebetentz.

1724 r.: Lowetentz.

17291.: Lobetdntze, tak samo w roku 1739.

1736, 17371 1739r.: Lowetdntze.

1737r.: Lobetantz.

17387.: Lebetans.

Protokolarz rady miejskiej z lat 1740/42, str. 435 - 1742:
welcher beim Libetenz lieget.

Protokolarz rady miejskiej z lat 1746/48, str. 126 - 1748: auf
dem sogenannten Lowen Tanz.

Protokdlarz rady miejskiej z roku 1768, str. 62, na odwrocie:
aufdem Lowentanz.

1791r. (Zéllnera , Briefeiiber Schlesien”*): Lobentanz.
1827, 18291 1833 r. (,,Griinberger Wochenblatt”): tak samo
Liobentanz.

1836 r. (Acta betr. Weingdrten-Reviere)**, 1833 1 1846
(,,Griinberger Wochenblatt”) jeszcze raz Lowentanz.

1863 r. (,Griinberger Wochenblatt”): nawet w formie
Lowendank.

Lattwiese. Nazwa wzmiankowana juz w 1641 r. (auf der
latt Wiesen). We wschodniej czgsci miasta, od XVII stulecia do
czasow najnowszych obszar przeznaczony pod grunty rolne,
ogrody warzywne, winnice i sady. Pierwotnie zapewne lgka na
lekkiej gliniastej glebie. Jeszcze dzisiaj glina w miejscowym
narzeczu to Latt. Teraz na terenie Lattwiese znajduje sig
dworzec Oberstadt***, duzy plac zabaw i baraki mieszkalne
zbudowane przez wiadze miejskie dla uchodzcow ™ ***.

Na potudniowej stronie Lattwiese - Ruhleben, teren
nalezqcy przed 1842 r. do bylego landrata von Nickischa. W
nowszych czasach w posiadaniu rodziny Eichler (ogrodnictwo
szklarniowe). Obecnie teren Ruhleben przecina linia kolei
waqskotorowej do Szprotawy, a czgs¢ zostala kupiona przez
wilascicieli tutejszej fabryki, braci Karla i Hansa Jancke.
., Griinberger Wochenblatt” z 1842 r., nr 9: jetzt Ruhleben
genannt.

Po drugiej stronie Lattwiese stala w dawnych czasach prasa
winiarska Bahdes Presse (bei Bahdes Presse etc.), wlasciwie
Pahdes Presse, od nazwiska mieszkajqcego tutaj w kovicu XVII
stulecia kupca Zachariasa Pahde von Creutzenstein, ktory
posiadal tuejsze grunty i dom winiarski z prasq. Nazwa juz od
dawna zapomniania, ale obecna jeszcze na mapie Reichela z
1807 1. jako rewir winiarski.

Protokdlarz rady miejskiej z lat 1740-1742: neben der

sogenannten Padeschene Presse.

Hohnberg. Strome wzgorze po zachodniej stronie szosy
kozuchowskiej (Freystddter Chaussee), naprzeciwko browaru
BergschlofSbrauerei. Najwidoczniej bardzo stara nazwa. Juz
w zamierzchlych czasach (1447 r.) wzgorze bylo obsadzone
winoroslg. Pochodzgcy z tamtych czasow domek winiarski
z wiezyczkq, stojgcy na szczycie wzgorza, przetrwal do polowy
ubieglego wieku. W ksiedze miejskiej z lat 1686-1691 nazwa
w formie Huhnberg. Dawniej dla obnizenia terenu na
zachodnim podnozu wzniesienia kilkakrotnie wystgpilo
okreslenie Hohngrund.

W jednym z protokdlarzy rady miejskiej znajduje sig
okreslenie im hohlen Grund gegen der Hermannsdorffer Strafse
(czyli Ochelhermsdorferstrafle, ul. Botaniczna). By¢ moze
z czasem skrdcono hohlen Grund do Hohngrund, podobnie jak
w przypadku ulicy Hohle Weg Hohlweg.

16197.: Hohberg.
1640: auffm hohen Berge, auffim Hohenberge.
Ksigga miejska z lat 1671-1679, str. 424 1679 r.: aufm

Hohnberge.

Ksigga miejska z lat 1686-1691, str. 112a 1688 r.: in der
hohen Bergen.

Ksigga miejska z lat 1686-1691, str. 223 1691 r.: auf den
Huhnbergen.

Protokolarz rady miejskiej z lat 1740-1742, str. 168: im
hohlen Grund gegen der Hermannsdorfer StrafSe.

* Johann Friedrich Zollner: Briefe iiber Schlesien, Krakau, Wieliczka, und
die Grafschaft Glatz auf einer Reise im Jahr 1791 geschrieben von J. F. Zillner,
Konigl. Preuss. Ober- Consistorialrath, Probst in Berlin, Mitglied der
Akademie der Wissenschaften etc. Mit Kupfern. Erster Theil. Berlin: bei
Friedrich Maurer 1792.

** Acta betreffend die Weingdrten-Reviere zu Griinberg 1830. Archiwum
Paristwowe w Zielonej Gorze, Akta miasta Zielona Gora, sygn. 2345.

*** Dawny dworzec miejski linii kolejowej do Szprotawy,

**%% Po [ wojnie Swiatowej.

Fragment przygotowanej do druku ksigzki Hugo
Schmidta , Topografia dawnej Zielonej Gory” (tytul
oryginalny: ,, Flurnamen der Stadt Griinberg, Schl. und
ihrer ndchsten Umgebung. Zusammengestellt von
H. Schmidt, Stddt. Archivar, Mitglied der Historischer
Komission fiir Schlesien”. Griinberg, Schlesien 1925).
Wedtug manuskryptu autora, przechowywanego
w Archiwum Paristwowym w Zielonej Gorze, akta
miasta Zielona Gora, sygn. 526. Ttumaczenie z nie-
mieckiego, redakcja i przypisy Mirostaw Kuleba.
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Das Manuscript der Abhandlung
mit dem Titel , Flurnamen der
Stadt Griinberg, Schl. und ihrer
nédchsten Umgebung” von Hugo
Schmidt, Stadtischer Archivar
und Mitglied der Historischer
Komission fiir Schlesien. Das

Original ist im Staatischen Archiv

in Zielona Gora aufbewahrt,
Akta miasta Zielona Gora,
Sign. 526.



Krzysztof Gorka

fadzimy winorof|

Dalszy cigg ze str. 5

Czy wigc sadzi¢ sadzonki wlasnokorzeniowe czy
szczepione? Jest to uzalezmnione od wielu dodatkowych
czynnikow zwigzanych z planami i oczekiwaniami winiarza.
Odpowiedni dobdr podktadki pozwala na prawidlowy wzrost
krzewu w glebie zawierajgcej znaczne ilosci wapnia, zwigksza
odpornos¢ na suszg, okresowe zalewanie czy zwigkszone
zasolenie. Podkladka daje rowniez mozliwos¢ requlacji sily
wzrostu krzewu: silnie rosngce odmiany na Zyznych glebach
szezepi si¢ na podkladkach ograniczajgcych wzrost, stabo
rosngce, na stabych glebach - na podkladkach zwigkszajgcych
wzrost. Jest tez waznym sposobem requlacji plonow, czyli
wplywania na jakos¢ owocow, a zatem i wina. MoZe by¢ swietng
bronig w reku swiadomych swego celu winiarzy. Jako przykiad
mozna podac szczepienia jakosciowych (1. o malej wydajnosci,
a o duzym nasileniu aromatow) klonow Pinot Noir np.
Sfrancuskiego Entav 115 czy niemieckich Gm 20-161 Gm 20-19
na podkladkach ograniczajgcych Iub majgcych umiarkowany
wplyw na plonowanie, np. 169-49 Couderc Ilub SO4.
Przeciwieristwem takiego postgpowania jest szczepienie klondw
produkcyjnych (1. plennych) lub odmian o naturalnie duzej
plodnosci np. Miiller-Thurgau czy Dornfelder na podkiadkach
wzmacniajgcych  plonowanie, jak np. 5BB. Zatem juz

sam zakup przez winiarza kombinacji klonu i podkladki
decyduje w znacznym stopniu czy produkcja wina bedzie
ukierunkowana w kierunku jakosci, czy raczej ilosci. W wa-
runkach Polski postepowanie ,na ilos¢”, cho¢ pozornie za-
checajgce, moze w praktyce oznaczal znacznie wigksze ryzyko
uszkodzern mrozowych, z racji oczywistego negatywnego
wplywu obcigzenia na mrozoodpornosc.

O szczepieniu i podkladkach szerzej w artykule dr Jacka
Lewko ,, Podkladki dla winorosTi”, ktdry ukazal si¢ na lamach
., Winnic Polskich”.

Kiedy sadzic?

Golokorzeniowe sadzonki winorosli sadzimy w okresie
spoczynku: jesienig po wykopaniu ich ze szkolki lub wiosng, po
bezpiecznym i wlasciwym przechowaniu przez zimg. Musimy
wyraznie zaznaczyé, ze w krajach winiarskich zwyczajowo
stosowanym terminem jest termin wiosenny. Termin jesienny
jest jednak rowniez mozliwy (z biologicznego punkt widzenia
moze nawet lepszy), jednak z paru wzgledow niezbyt dla
winiarzy wygodny. Z sadzeniem jesiennym spotykac si¢ mozna
w krajach Europy Srodkowowschodniej (Slowacja, Wegry),
cho¢ najpopularniejsze wydaje si¢ by¢ wiasnie w Polsce. W in-
nych krajach jest to rzecz niezwykia lub stosowana absolutnie
wyjgtkowo. Czemu tak si¢ dzieje? Wynika to po czgsci z tradycji,
a przede wszystkim z dostgpnosci materiatu w danym okresie.

Stosunkowo znaczna czgs¢ produkcji szkolkarskiej ze
Stowacji i Wegier, a po czgsci takze z Polski, to sadzonki gofoko-
rzemiowe szczepione, pochodzgce ze szkolek polowych ale bez
finalnego etapu obrobki, jaki zazwyczaj wykonywany jest po
wykopaniu, czesto dopiero w grudniu. Polega on na przycigciu
przyrostow do 2-3 pgkow (1. bardzo krdtko na ok. 2-3 cm),
skrdceniu korzeni do ok. 15 cm i finalnym zawoskowaniu. Bez
wykonania tych czynnosci sadzonki mogq byc¢ gotowe znacznie
szybciej, powiedzmy juz w polowie listopada, co daje czas na
zasadzenie przed zimq. Niewqgtpliwie mogg byc tez dzigki temu
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nieco tarisze z racji na mniejsze naklady pracy, nizsze zuzycie
wosku oraz brak kosztow przechowywania. Niestety oznacza to
przeniesienie sporej czgsci pracy na przyszlych hodowcow i pod-
niesienie ich ryzyka. Sadzonki takie powinny by¢ przed
sadzeniem przycigte, zarowno przyrosty jak i korzenie, a na
Zimg starannie zakopczykowane. Nastepnie w gre wchodzi
rownieZ wiosenne rozgarnigcie, kiore jesli przeprowadzone jest
za poino, moze skutkowac oberwaniem mlodych, bardzo
delikatnych przyrostow lub ich spaleniem po wystawieniu na
pelne slovice. Sadzenie na jesieni obarczone jest zatem
koniecznoscig poniesienia wigkszych nakladow pracy na
okopanie sadzonek i wigkszym ryzykiem wypadow, czyli
w efekcie moze oznacza¢é wigksze koszty mimo tarszych
zakupow.

Sadzenie wiosenne zwalnia sadzgcych z tych dodatkowych
prac 1 ryzyka. Sadzonki przez zimg przechowywane sq przez
producentow w optymalnych warunkach pod wzglgdem
temperatury 1 wilgotnosci. Dodatkowo, zazwyczaj sq one
wowczas po finalnej obrdbce, czyli gotowe do sadzenia.
W zaleznosci od skali nasadzeri i dostgpnych sprzgtow, samo
sadzenie trwa czgsto od kilku dni do kilku tygodni, a hodowcy
rzadko majq wowczas czas na dodatkowe prace przygotowujgce
sadzonki do sadzenia. Planujgc nasadzenia warto zatem
skorzystac ze sprawdzonych rozwiqzan, odpowiednio wczesnie
zamowi¢ wlasciwg dla posiadanej gleby kombinacje, a sam
towar odebrac dopiero na wiosng, juz w terminie dogodnym do
sadzenia. W naszym kraju temperatury powietrza, a co za tym
idzie temperatury gleby, osiggajq odpowiednie wartosci (czyli
ok. 7-10 C) w polowie kwietnia. Sadzenie naleZy koviczy¢ pod
koniec maja. Jesli mamy material uspiony pochodzgcy z
chlodni, wowczas samo sadzanie mozna przeprowadzic takze w
czerweu, jednak w takim przypadku rosliny nie spedzq juz
calego sezonu w polu, co skutkuje slabszym wzrostem w
pierwszym roku. Oczywiscie termin sadzenia nie jest staly i
zalezy od pogody. W 2007 roku, w ktorym wiosna rozpoczela sig
bardzo wczesnie, na Wegrzech sadzenie rozpoczglo sigw marcu i
w zasadzie pod koniec tego miesigca zakoviczylo sig. Sadzenie w
Niemczech odbywalo si¢ ok. 1-2 tygodnie poZniej i w polowie
kwietnia, gdy zazwyczaj rusza sadzenie w Polsce, mialo sig ku
koricowr.

Kolejne rdznice wynikajqgce z terminu sadzenia to moment
rozpoczecia wegetacji. Sadzonki sadzonme jesienig zazwyczaj
wczesniej startujg na wiosng. Wynika to z kilku powodow: po
pierwsze bgdgc w ziemi od jesieni nieco si¢ przez ten czas
ukorzeniajg, akumulujq tez cieplo przez calg wiosng od pierw-
szych cieplych dni. W drugiej polowie kwietnia mogq one
startowac wlasnie wtedy, gdy sadzimy sadzonki pochodzgce
Z chiodni. W zaleznosci od ilosci ciepla jakie zakumulowaly od
czasu opuszczenia chlodni, sadzonki , wiosenne” mogq byé
lekko pobudzone i ,,wystartowac” w 2-3 dni po posadzeniu, ale
moze tez to zajgé mawet do 2-4 tygodni gdy sq w stanie
glebokiego uspienia. W efekcie sadzonki z jesieni majq przewage
wzrostu (ktora jednak znika w ciggu sezonu), lecz sq bardziej
narazone na przymrozki. Bardzo duze przymrozki, jakie
wystqpily w Polsce poprzedniej wiosny, okazaly si¢ po czgsci
groZne takze dla sadzonek sadzonych na wiosng, przynoszqc
gorsze efekty przyjec, cho¢ mimo wszystko wydaje sig, ze ich
powolne budzenie zazwyczaj pozwoli przetrwaé lub omingc¢
moment nadejscia przymrozkow. Nie bez znaczenia jest tez fakt,
ze pod woskiem kryje si¢ cala glowka najezona pgkami. Po
szybkim starcie jednego lub dwdch pgkow, dos¢ czesto zdarza sig



sytuacja, ze po miesigcu staruje z glowki kolejnych kilka pgkow:
Sprawia to mndstwo dodatkowej pracy, gdyz nalezy je requ-
larnie usuwac, tak aby rost tylko jeden najsilniejszy ped (Ilub
centralnie umieszczony i prosty), z drugiej jednak strony daje
dodatkowe zabezpieczenie, gdy z jakichs przyczyn wypadng
glowne pgki, np. z powodu mrozu bgdZ przypadkowego wyla-
mania.

Jak glgboko sadzic?

Jak juz powiedzielismy, w polskojezycznych Zrodiach spot-
kamy rozne, czgsto sprzeczne ze sobg, metody sadzenia.

Pierwsza z nich zaklada, Ze glowka sadzonki powinna
znajdowac sig kilka centymetrow pod poziomem gleby. Ma to
uchroni¢ sadzonkg przed przemarzaniem, co jest szczegolnie
wazne dla sadzonek szczepionych, poniewaZ samo miejsce
szczepienia w pierwszych latach Zycia krzewu jest znacznie
mniej odporne na niskie temperatury. Ten sposob sadzenia jest
jednak mniebezpieczny, glownie dla sadzonek szczepionych
wlasnie, ze wzgledu na mozliwos¢ pojawienia si¢ korzeni
rosowych (podpowierzchniowych), wyrastajgcych ze zraza. Na
Jotografii przedstawiamy system korzeniowy 3-letniego krzewu
(Riesling/SO4), ktory posadzony zostal zbyt glgboko. Gorny
poziom korzeni (korzenie rosowe) wyrosly w wigkszosci ze
zraza naszczepionej odmiany. W wyniku ich rozwoju, korzenie
poziomu sredniego 1 korzenie podstawowe (stopowe) sq slabiej
wyksztaicone. PoniewaZ system korzeniowy winorosli ma
stosunkowo niewielkq odpornos¢ na niskie temperatury
(odmiany V. vinifera: -5 do - 7°C, mieszarice amerykariskie
i podkladki: - 8 do - 12°C, a nawet wg Galeta do - 15°C),
sytuacja taka jest bardzo niebezpieczna. W razie mroZnej
bezsnieznej zimy korzenie rozmieszczone blisko powierzchni
gleby bardzo latwo przemarzajq i obumierajq. Glebiej poloZone,
Zle wyksztalcone korzenie mogq okazac sig niewystarczajgce do
nalezytego odzywienia nadziemnej czesci krzewu. W skrajnym
przypadku moze to doprowadzi¢ do Smierci calej rosliny,
poprzedzonej etapem obierania kory. Mozliwe jest rowniez
odrzucenie podkladki przez zraz. Jedynym wyjsciem w tej
sytuacyji jest systematyczne usuwanie korzeni podpowierzchnio-
wych.

W najczestszym wypadku nastegpuje jednak tylko ostabienie
efektu szczepienia. Zalecenia co do takiego sadzenia
spotykalismy w  szkdtkach amerykaviskich z potnocnych
regionow USA, jednak i w Europie sq zwolennicy jednoczesnej
uprawy na roznych korzemiach, widzqc w tym jednoczesne
plusy.

Druga metoda, zalecana przez wigkszos¢ specjalistow,
zaklada sadzenie 7 glowkg sadzonki umieszczong kilka
centymetrow powyzej poziomu gruntu, 5 cm przy przyszlej
uprawie recznej i ok. 8 cm przy przewidywanej uprawie
mechanicznej. Na kolejnej fotografii przedstawiony jest system
korzeniowy 3-letniego krzewu Riesling/SO4, posadzonego wq tej
metody. Nie zawsze chroni to przed wyrastaniem Korzeni
rosowych, jednak nawet w wypadku ich pojawienia sig,
wyrosng one z podkladki, co oddala niebezpieczeristwo
odrzucenia zraza (istnienie korzeni w wyzszych cieplejszych
warstwach ma tez swoje plusy wplywajqc na przyspieszenie
dojrzewania). Brak korzeni rosowych sprzyja rozwojowi
korzeni mizszych poziomow, co widac wyraZnie przy po-
rownaniu ponizszych fotografii. Poniewaz miejsce szczepienia,
przy zastosowaniu tej metody sadzenia jest naraZome na
przemarzanie, na okres zimowy zaleca si¢ jego oslanianie -

pozng jesienig, w listopadzie lub grudniu, sadzonki obsypuje si¢
kopczykami ziemi. W Niemczech zaleca si¢ stosowanie tej
metody przez pierwsze 2-3 lata, chociaZ niektorzy winiarze
stosujq jq takze w latach poZniejszych. Wydaje si¢, Ze takie
zabezpieczanie jest w warunkach Polski niezbgdne. Oczywiscie
mogq si¢ u nas zdarzy¢ mrozy uszkadzajgce wszystkie
owocujgce pgki czy znaczne czgsci nadziemnego drewna i fo
nawet w regionach zachodnich, jednak opisane obsypywanie
krzewow czy mlodych sadzonek sprawia, ze w dobrej kondycji
powinna przetrwal podziemna czes¢ drewna, co zapewni
przetrwanie krzewu poprzez wybicie spigcych pgkow z okrytej
czesci pnia. Na ostateczny wynik ekonomiczny wplynie fakt, czy
takie mrozy dotkng nas co 2-3 lata czy raz na 20-30 lat, czyli
tylko raz w trakcie przewidywaneqgo Zycia winnicy.

Korzenie rosowe powstale w okresie okrycia sadzonki ziemig, tj. od jesieni
do wczesnej wiosny. Wyrastajg tuz nad kalusem, czyli z miejsc bliskich
naszczepionego niegdys pgka

Krzysztof Gorka

Wydanie dofinansowano ze $rodkéw Urzedu Miasta Zielona Géra
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Europejska promocja wina

W goscinnych salach Muzeum Wina w Zielonej Gdrze
15 lutego br. mialo miejsce seminarium poswigcone realizacji
unijnego projektu Leonardo da Vinci -,EUREVINQ”. Orga-
nizatorzy spotkania, Paristwowy Instytut Badawczy w Radomiu
przy wspdlpracy z zielonogorskimi winiarzami przedstawili ul. Silzorsleieg‘o 32
refem/z:y nawiqzujgce .do l;ompon/e;,atu l/) pm]ek'tu: ,,Markgtz.ng 65-454. Zielona Géra
wina”. Stuchacze seminarium, wsrod ktorych byli przedstawiciele
Urzedu Miasta, restauratorzy i wlasciciele sklepow branzy winiar- tel. +48 68 321 36 04
skiej, czionkowie Zielonogdrskiego Stowarzyszem’a Wz’niarskz’ego WWW.Winiarz.pl
oraz pracownicy Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykulow =

»,Jedno takie miejsce,
jedna taka piwnica,
jeden taki sklep...”

Rolno-Spozywczych, wystuchali nastgpujgcych referatow:
1., ZaloZenia Programu Eureving”- Ludmila t.opaciiska z Zajrzyj do nas a znajdziesz : ”
Paristwowego Instytutu Badawczego w Radomiu * sprzet do wyrobu g =
2., Tradycje winiarskie w kulturze i gospodarce regionu i przechowywania wina,
Roman Grad. Ao
3. ,Promocja i komunikacja przy sprzedazy wina’- * drozdze Kinng preparaty - :
Przemystaw Karwowski. uszlachetniajace, Ao [NEmS el & el
4., Wplyw spozycia wina na organizm czlowieka”- dr Marek « produkty do pielegnacji :I
Senator. q 49
winorosli
5., Europejski Salon Win" jako wybrany przyklad promocji ’ .
wina - dr Marek Senator. * sprzet do degustacji wina, o
* winiarskie upominki, g
W ramach seminarium uczestnicy zwiedzili Zielonogorskie « i wiele innych. 2
Muzeum Wina, a na zakoriczenie odbyla si¢ prezentacja winnicy = ~
Julia” Malgorzaty i Romana Grad ze Starego Kisielina. = 2z g g
; . . . L. . . [}
w spotka;?zu uczestniczyli takze goscie z Niemiec - Realizujemy zaméwienia indywidualne CH :§ 3
koordynator projektu dr Wolfgang Rademaker oraz obserwator Dia statych klientéw rabaty i upominki =53
Christina Miiller. =
www.e-sadzonka.pl

PROFESJONALNE SADZONKI WINOROSLI

tel. 791 071 994

Najwigkszy wybor kombinacji odmiana/podkladka w Polsce.
Najnowsze licencjonowane odmiany: Rondo, Regent, Johanniter.
Klasyczne odmiany winiarskie: Spitburgunder, Gewiirzecraminer, Riesling,

Profesjonalne doradztwo i bezplatne konsultacje przed zalozeniem winnicy.
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